
MOZZARELLA IN CARROZZA

SOLO MOZZARELLA



Ufficio commerciale: Calle Ghirardi, 21/2 - Mirano (Ve)

Sede produttiva e magazzini: Via Albare, 58/2  - Piombino Dese (Pd)

Ufficio: (+39) 041.934.66.45    Commerciale: (+39) 333.88.33.111
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MaxiMini

◦ Olio di girasole alto oleico: garantisce una frittura 

asciutta, leggera e salutare

Sapore ricco e gustoso: mozzarella cremosa e filante 

che si scioglie in bocca ad ogni morso 

◦ Dimensione “mini”: perfetta per uno spuntino o per 

accompagnare uno sfizioso aperitivo

◦ Pastella dorata e croccante: racchiude ed esalta il ripieno

alla perfezione 

◦ Velocità di rigenerazione: basterà scongelarla, 

scaldarla pochi minuti e sarà pronta per essere servita 

come appena fatta

◦ Riduzione degli sprechi: imballaggi pratici, 

flessibili e totalmente riciclabili

Solo il gusto della migliore mozzarella fiordilatte per gustare in pieno il sapore

dell’ingrediente principe della mozzarella in carrozza. La versione “veneziana”

caratterizzata da una pastella croccante e appetitosa rappresenta 

un’interpretazione originale che porta in tavola tutta la passione e la tradizione 

gastronomica di questa ricetta originaria dell’Italia meridionale.
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